
 
 

Authentically Italian 
Choice of one dish for each course 

$48 

 

Dinner Menu 

First Course 

Insalata di barbabietole e Pstacchio di Bronte 
Baby beats, arugola, Bronte Pistacchio 

Salumi con Gnocco fritto di Modena 
Parma prosciutto, Salame, Speck, fried gnocco 

 

Pasta Course 

Cecaluccoli, Pomodorini di Salina e Melanzane 
Hand made Pasta, Salina cherry tomato and eggplant 

Risotto Cannaroli con Polipi e Piselli 
Risotto, braised octopus, salsa verde 

 

Main Course 

Petto di Pollo Ruspante con Pure’ di Carote 
Pan roasted Cidori chicken, purée of carrots  

Filetti di Salmerino in Acquapazza 
Fillet of coho salmon in a white wine, spinach and thyme  broth 

 

Dessert 

Pannacotta alla Vaniglia con granite all’Arancia 
Vanilla pannacotta, orange granite 

Torta di Mirtilli e Mascarpone 
Blueberry tart, mascarpone, cinnamon icecream 



 

 

  


