Authentically tealian
Chotce of one dish for each course
$4€

Dliner Menu
Flrst Course

nsalata di barbabietole ¢ Pstacchio di Bronte
BabY beats, arugola, Bronte Pistacchio

Salumi con Guoceo fritto ol Modenn
Parma prosciutto, Salawe, Speck, fried gnocco

Pasta Course

cecaluccoll, Pomodorint di Salina e Melanzawne
Hand made Pasta, salina cherry tomato and eggplant

Risotto Cannaroll con Polipl e Plselll
RLsotto, bratsed octopus, salsa verde

Matwn Course

Petto di Pollo Ruspante con Pure’ di Carote
Pan roasted Clolorl chicken, purée of carvots

Filettt di salmerino tn Acquapazza
Fillet of coho salmon in a white wine, spinach and thyme broth

Dessert

Pannacotta alla vaniglia con granite all’Arancia
vanilla pannacotta, orange granite

Torta di Mivtilli e Mascarpone
Btueb@wg tavt, mascarpone, cbwnamon Leecream






